
 

 

このリリースに関するお問い合わせは、 
広報部 広報課 関塚・関根までお願いいたします。 
ＴＥＬ：03（5459）9177 ＦＡＸ：03（5459）9179 

Email:news-release@doutor.co.jp 

  

News Release 

株式会社 ドトール・日レスホールディングス 
本店：東京都渋谷区猿楽町 10-11 / 事務所：東京都渋谷区神南 1-10-1 
TEL:03-5459-9177 / FAX:03-5459-9179  広報 IR担当 

 

２００９年７月１４日 

ドトールの夏は“赤”ジャーマン！ 
「レッドスパイシードック」７/２２（水）より発売 

スパイシー＆激辛スパイシー ２種類でお目見え 
 

  (株)ドトールコーヒー（本社：東京都渋谷区／代表取締役社長：鳥羽 豊）は、全国のドトールコーヒーショップ
約１，１００店で、「レッドスパイシードック」「激辛レッドスパイシードック」を７/２２（水）より発売します。 

 看板商品であるジャーマンドックの新バリエーションは、とにかくホット。自慢のジャーマンソーセージを、フレッ

シュトマトとレタスなどの新鮮野菜と組み合わせ、スパイシーなサルサソースで仕上げた商品はまさに絶品。  

この絶品ドックを“赤”ジャーマンとして、この夏アピールします。 “赤”ジャーマンはスパイシー/激辛スパイシ

ーの全２種類。 お好みの辛さの“赤”ジャーマンを豪快にパクリ＆ゴクリ、とどうぞ！ 

盛夏の暑さを、ドトールの新・ドックで吹き飛ばし、パワフルに乗り切りましょう！ 

 
■ 「レッドスパイシードック～フレッシュトマトとサルサソース～」  
      価格：２８０円        

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
■ 「激辛レッドスパイシードック  
～フレッシュトマトと激辛サルサソース～」 
      価格：２８０円 

 
パキッと歯切れのよいジャーマンソーセージや、フレッシュトマト、シ
ャキシャキレタスやオニオンなどの野菜を、青唐辛子・ハラペーニョ
を使用した特製サルサソースで仕上げました。  
一口ごとにはじける味と食感のコラボが自慢の一品。肉汁じゅわっ
とソーセージ、香り豊かなフレッシュトマト、アクセントのオニオン、 
シャキシャキレタス・・・、フレッシュさと味にこだわった野菜たち。  
トップにちらしたパセリも色を添えています。後からじんわりホットに
効いてくるサルサソースが味のアクセントで、クセになるおいしさ！ 
ドトールの“赤”ジャーマン、この夏いちおしです♪ 

レッドスパイシードックに、ハバネロをオン。激辛版はなんとレッドスパ
イシーのおよそ１６倍（※）。しびれるような辛さをエンジョイできます。 
激辛“赤”ジャーマンであつ～い夏をパワフルに乗り切りましょう！ 
（当商品にパセリは使用していません) 

 

 

 

 

※当社製品比。レッドスパイシードックと激辛レッド
スパイシードックの辛さを、スコヴィル値で測定。  

スコヴィル値とは唐辛子の辛さを計る単位のことです 
 


