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News Release 

株式会社 ドトール・日レスホールディングス 
本店：東京都渋谷区猿楽町 10-11 / 事務所：東京都渋谷区神南 1-10-1
TEL:03-5459-9177 / FAX:03-5459-9179  広報 IR 担当 

２００８ 年１１ 月２１ 日 

 

  (株)ドトールコーヒー（本社：東京都渋谷区／代表取締役社長：鳥羽 豊）は、１１月２６日(水)から全国

のドトールコーヒーショップ約１，１４０店でクリスマスフェアを開催します。デニッシュやケーキなどの新商

品のほか、プレゼントがあたるモバイルキャンペーンを行います。 

また、ウィンターデザインのパッケージやグッズなどで、クリスマス気分を盛り上げます。 

 ※表示の価格は全て税込みです。 

■フェア概要■   

□開催期間□ 

２００８年１１月２６日（水）～１２月２５日（木）の３０日間 

□モバイルキャンペーン概要□ 

専用モバイルサイトにアクセス後、レシート情報を入力。溜まったポイントに応じてゲームに挑

戦していただきます。 

その場でオリジナルキャラクター“スノール”の図書カード（１，０００円分）が１８０名さま、特製マ

スコット（ぬいぐるみ）が１０名さまに当たります。外れても、 “スノール”のオリジナル待ち受け

画像などをプレゼントします。 

□商品概要□ 

［飲食部門］ 

 <フード> -------------------------------------------------------------------- 

  

・カルツォーネ 彩り野菜 ～トマトソース～ 

[３２０円] （12/3 発売） 

  ミートソースに色とりどりの野菜（揚げナス・ 

ズッキーニ・ピーマン・赤ピーマン）とたっぷり 

チーズの王道ホットサンド。 

・カルツォーネ チキンとキノコ ～クリームソース～ 

[３２０円]（12/3 発売） 

  ホワイトソースに、食感のよい鶏モモ肉とキノコ、 

風味豊かな伸びのよいチーズをあわせます。 
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<ドリンク> ------------------------------------------------------------------ 

  

・塩キャラメル・ラテ 

[S:３３０円／M：３８０円／L：４３０円] （12/3 発売） 

 ほろ苦いキャラメルソースに、フランス・ゲランドの塩で 

アクセントをつけます。生クリームが全体の味を 

まろやかにします。 

・マシュマロ 塩キャラメル・ラテ 

[S:３５０円／M：４００円／L：４５０円] （12/3 発売） 

  塩キャラメル・ラテにマシュマロをトッピングして、 

クリーミーな味わいに仕上げます。  

  

 <ケーキ> --------------------------------------------------------------------- 

  

・いちごムースのタルト 

[３６０円]（11/26 発売） 

ココアタルトに、クリームチーズ入りのプリン生地と 

甘酸っぱいいちごのムースをのせ、やさしい甘さの 

練乳クリームを絞って仕上げます。  

 

・ホワイトチョコのふわふわケーキ  

～ストロベリーソース～ 

[３８０円] （11/26 発売） 

サクサクのココアケーキの上に、特製 

ストロベリージャムをのせ、ホワイト 

チョコレートクリームと練乳クリームを 

ドーム状に絞ります。表面はふわふわの 

スポンジケーキと粉糖で飾ります。 

 

 <デニッシュ> ---------------------------------------------------------------- 

  

・いちごミルクの白パン 

[１４０円] （11/26 発売） 

  モチモチの白パンで、苺ジャムと練乳 

クリームを包み込みます。 

 ・キャラメルとくるみのデニッシュ 

[１８０円] （11/26 発売） 

デニッシュ生地でコーンフレークの入った 

キャラメルフィリングを包みました。上には 

 

☆いちごミルクの白パン（上） 

☆キャラメルとくるみのデニッシュ（下） 
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くるみなどをトッピングします。 

<焼き菓子> ------------------------------------------------------------------------ 

  

・ホワイトアーモンドボール 

[２００円] （11/26 発売） 

アーモンドプードルと刻みアーモンドを使用し、 

サクサクの食感に仕上げました。食べやすく 

ボール状にし、まわりをかわいらしく粉糖で 

コーティングしました。 

 ・もちもちフィナンシェ（プレーン／チョコ） 

[各１４０円] （11/26 発売） 

もち粉とアーモンドパウダーを使用した、 

もちもちとした食感のフィナンシェです。 

チョコレート味は、相性の良いココアパウダーを 

プラスしました。  

 

 

［物販部門］     

  

・プレミアムマイルドブレンド 

［コーヒー豆２００ｇ：８５０円／ドリップカフェ５袋入り：３６０円］（12/1 発売） 

厳選された最高品質の豆を炭火でじっくり焙煎。 

ソフトな甘みとビスケットのような香ばしさが特長 

です。“スノール”のデザインの特別パッケージです。 

 ・オリジナルウィンターマグ（限定４，０００個） 

[６３０円] （12/1 発売） 

   “スノール”のイラストがプリントされた 

マグカップです。 

                           

 

 

 

 
☆もちもちフィナンシェ 

 

本リリースに関するお問い合わせは、広報部 鈴木・関根までお願いいたします。 

TEL：03（5459）9053 FAX：03（5459）9037 

Email:news-release@doutor.co.jp 


